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CLASSICO SUPERIORE

DOC
Denominazione di Origine Controllata

V|gn eto: Selezione delle migliori uve di vigneti
collinari allevati a Guyot nel comune
di Fumane in Valpolicella

Uve: Corvina 70% , Corvinone 20%
Rondinella 10%

Raccolta in settembre

Fruttaio: Appassimento naturale in arele per circa
30 giorni, pigiatura delle uve e macerazione
del mosto assieme alle bucce per circa
20 giorni.

Afﬂna mento: Maturazione in botti di rovere di Slavonia
da 30 hl per 12 mesi e altri 6 mesi di

affinamento in bottiglia.

Note Gustative: Colore rosso granato intenso.

Profumo etereo, fragrante, speziato,
con sentore di ciliegia, mandorla
amara e tabacco

Jaceo. Val OllCC”a
’ O s IQSSICO Supetiort
avvolgente su un fondo piacevolmente

Sapore asciutto, pieno, caldo
amarognolo.

Analisi: Alcol 14% Vol



